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Brasserie japonaise

MIAE
6 Tonpe - (o i ent 2omaiite
29 €

e g

T Tonpe - (o 2oir & (o nedi widll
49 €

e

Le wenn Qmakase chaunge fréquemment en fouction de (arrivage des
produits et de ues eavies du wament.
Peusez 4 uaus sigualer vos allergies ef régimes alimentaires (ors de (o
reservation atia que (on puisse vous propeser (a meillenre expérieace.

e wenn est iudividuel et propesé pour (eusemble des couvives.

e

Un accord wets ef saké personualisé est également possible ponr

accompaguer (e meua.

e

Prix indiqnés en enres frc service compris



A (o cone

La plupart des plats sont a partager - Nous conseillons au moins 4 plats par personne.

’${) Végétarien 1 par personne recommandé @) Cuisson lente, a anticiper

Anle froie

Tsukewauno - Legumes marinés o 2
Ednmame A O
(bura zaru sefa - Nouilles de sarrasin, oeufs de truite, tsuyu - §
Tofn sayear Hiyayatéo - purce de gingembre, bonite séchée N
Totu soyenx Gowa dare - Pate de sésame, mirin s{’lm 7
Anle clyaudle

Yaéi sakaua - roisson du moment e §
Me’iyﬂy - galette de poireaux, sauce tamarisu ${)w....
Légume du wameat wiso dengaky - 12cué au miso noir 3{‘«-«-——— &
Kinpira W{g - sauté de bardane et carottes au sésame s{”«--w—--' &
Assortiment de 3 Yakitoris - oriliés au binchotan @ @——— 9
Yoki ouigiri du moment - Riz grillé au binchotan @}, ﬁf)w_.. ¢
@z flauc s77/«--.;—--—-— ¢

&t (es plats Troids ef chauds du moment & (ardoise !

Foon Terwptuter

Mise slirw - Bouillon de miso maison du moment b
Pauua cottn au lait de coco ef matcha @ 2
Dessert du wament e -
Tt au iafusion Japonaise s{lw ¢

———

L‘éﬁ *5 0¢20i(¢ Quelques recommandations

RGP - Rloude fumée  F Kameizami GEL-29 &
Glochu de patate douce 9 Clwmegroni 12
Perlito - eau pétillaute honblonuce € (ufusion Knromgjicha 3




	“OMAKASE”
	6 temps - le midi en semaine
	29.E

	9 temps - le soir & le samedi midi
	49.E

	Le menu Omakase change fréquemment en fonction de l’arrivage des produits et de nos envies du moment. Pensez à nous signaler vos allergies et régimes alimentaires lors de la reservation afin que l’on puisse vous proposer la meilleure expérience. Le menu est individuel et proposé pour l’ensemble des convives.
	Un accord mets et saké personnalisé est également possible pour accompagner le menu.


